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Depuis quelques semaines, Eurial
s'affère à la préparation d'un
événement particulier. En effet, face
au succès indéniable de notre site
www.eurialrestauration.com, et près
de 3 ans jour pour jour après sa mise
en ligne, nous avons le plaisir de vous
annoncer le lancement d'un site dédié
exclusivement à notre gamme
d'ingrédients fromagers surgelés IQF
www.iqf-solutions.com sur lequel
vous découvrirez cette technologie en
images dès le 7 décembre.
A très bientôt sur notre nouveau site !

Bonne lecture.

Jérôme BONNET
Directeur des ventes
jerome.bonnet@eurial.eu

Crème Grand Fermage

Dès la mi-décembre, retrouvez
l'ensemble de notre gamme de crèmes
à la marque Grand Fermage :

· La Crème UHT 35% M.G. en 1L et
20cl (actuellement St Cyr),
et la Crème UHT 18% M.G. «spéciale
Cuisson et Liaison» en 1L dont le
lancement récent laisse présager de
belles perspectives pour 2010

· La Crème fraîche épaisse 30% en
pot ou en seau et la 15% MG
«spéciale cuisson» en 1L ou 5L.

 

L'absence de fromage sur la table de fête paraît impensable. Le
terroir français et la richesse de son offre de fromages sont si
enviés qu'il serait dommage de ne pas en profiter !

En tant que spécialiste reconnu du fromage de chèvre, Eurial avec
sa gamme Couturier s'invite à votre table toute l'année, et plus
particulièrement à l'occasion des fêtes.

Vous apprécierez la finesse de nos fromages de chèvre AOP
fabriqués dans nos laiteries des zones de collecte réservées, et
cela dans le strict respect du cahier des charges de ces
appellations.

Enrichissez aussi votre offre et étonnez vos convives avec nos
Mignardises de chèvre 30g, réductions du Pouligny St Pierre
AOP et du Valençay de l'Indre AOP; et avec le Cabécou 35g
IQF, idéal à chaud.

N'hésitez pas à nous contacter pour un échantillonnage.


