
Printemps BIO...
Pensez-y !
Première quinzaine de juin,
l’ensemble des acteurs de
l’agriculture biologique se mobilisera
comme chaque année pour la
campagne nationale d’information et
de valorisation des produits issus de
l’agriculture biologique. Ce sera le
Printemps Bio !

En 2009, 46% des français ont
consommé un produit bio au moins
une fois par mois, et la demande hors
domicile s’accroît. Présent sur ce
marché, avec sa gamme en
ultra-frais Bio d’Armor, Eurial propose
désormais une bûche et une tranche
de chèvre bio Soignon.

Bonne lecture.
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Les Infusés de Chèvre
Menthe méditerranéenne, Truffe
périgourdine, Provençale et
Mangue fruitée... Soignon innove et
vous surprend avec la collection
originale et prestigieuse, Les Infusés
de chèvre.
Inspirés des traditions
méditerranéennes où le fromage est
plongé et conservé dans de l'huile
et des aromates, les 4 produits de la
gamme offrent une palette de saveurs
délicates et des sensations inédites,
pour des idées de dégustation qui
étonneront vos convives !

Le chèvre bardé d’atouts

Découvrez la dernière innovation du N°1 du chèvre :
la gamme de « Chèvre au lard », un produit pratique et
gourmand.

La qualité et le fondant du chèvre Soignon délicieusement
associés au croustillant du lard… c’est la nouvelle bonne idée
d’Eurial Restauration pour le printemps !
Spécialement créée pour la restauration, la gamme des Chèvres
lardés est prête à l’emploi en 2 minutes seulement pour une
tenue parfaite à la cuisson, jusque dans l’assiette.

Disponible en 2 formats :

• La Bouchée 15g IQF idéale pour les applications traiteur,
apéritifs, buffets
• Le Palet 25g IQF pour vos entrées et salades.

La gamme des chèvres lardés existe aussi en frais.

Pour davantage d’informations ou un échantillonnage, cliquez ici.

Disponible en colis de 6 étuis
15g : étui de 15 bouchées

25g : étui de palets


